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Положение о бракеражной 1rом-иесии 

1. Общ11е положения. 

1.1. Бракеражная комиссия создана в целях контроля за качеством 
при,~отовления пищи, соблюдения технологи~ приготовления пищи и 
выполнения санитарногигиенических требований. 

1.2. Бракеражная комиссия в своей деятельности ру((оводствуется СанПиНами, сборниками рецептур, технологическими картами, ГОСТами. 
2. Ос11овные задачи. 

2.}. Оценка органолептических свойств приготовленной пищи . 
2.2. Контроль за полнотой вложения продуктов в ~<отел . 
2.3. Предотвращение пищевых отравлений. 

2.4. Предотвращение желудочнокишечных заболеваний. 
2.5. Контроль за соблюдением технологии приготовления пищи. 
2.6. Обеспечение санитарии и гигиены на пищеблоке. 

2.7. Контроль за организацией сбалансированного безопасного питания . 
3. Содержание и формы работы. 
3 .1 . БракеР,_ажная комиссия в полном составе ежедневно приходит на 

снятие бракеражной пробы за 30 минут до начала раздачи готовой пищи . 
Предварительно комиссия должна ознакомиться с мевю•требованием : в 

нем должны быть проставлены дата, количество детей, сотрудников, 
суточная проба, полное наименование бшода, выход порций, количество 
наименований, выданных продуктов. Меню должно быть утвержде1ю 
заведующим, должны стоять подписи старшей медсестры (диетсестры), 
кладовщика, шеф-повара (повара). 

Бракеражную пробу берут из общего котла, предварительно перемешав 
тщательно пищу в котле. Бракераж начинают с блюд, имеющих 
слабовыраженный заr1ах и вкус (супы и т . п . ), а затем дегустируют те блюда, 
вкус и запах которых выражены отчетливее, сладкие блюда дегустируются в 
последнюю очередь. 

3.2. Результаты бракеражной пробы заносятся в Журнал контроля за 
рационом питания и приемки (бракеража) готовой кулинарной продукции . 






